Drobny sprzet kuchenny

Lp.

Nazwa asortymentu

Cena jedn.

llos¢

Wartos¢ netto

Garnek wysoki satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa poj. min.
36,6 |, wielowarstwowe dno kapsutowe, wzmocnione metalowe
uchwyty, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych

Garnek wysoki satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa poj. min.
20,9 |, wielowarstwowe dno kapsutowe, wzmocnione metalowe
uchwyty, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych

Garnek wysoki satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa poj. min.
16,1 |, wielowarstwowe dno kapsutowe, wzmocnione metalowe
uchwyty, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych

Garnek wysoki satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa poj. min.
7,2 |, wielowarstwowe dno kapsutowe, wzmocnione metalowe
uchwyty, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych

Garnek wysoki satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa poj. min.
5,0 |, wielowarstwowe dno kapsutowe, wzmocnione metalowe
uchwyty, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych

Garnek wysoki satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa poj. min.
3,3 |, wielowarstwowe dno kapsutowe, wzmocnione metalowe
uchwyty, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych

Rondel satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywa z metalowym
uchwytem poj. min. 5,0 I, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych,
wielowarstwowe dno kapsutowe, metalowy wzmacniany uchwyt

Rondel satynowany ze stali nierdzewnej z pokrywg z metalowym
uchwytem poj. min. 3,3 |, mozna uzywac na kuchniach indukcyjnych,
wielowarstwowe dno kapsutowe, metalowy wzmacniany uchwyt

Patelnia stalowa z powtoka teflonowg $r. min. 24 cm, metalowy
uchwyt, dno kapsutowe wielowarstwowe, do stosowania na
kuchniach indukcyjnych

10.

Patelnia stalowa z powtoka teflonowa $r. min. 28 cm, metalowy
uchwyt, dno kapsutowe wielowarstwowe, do stosowania na
kuchniach indukcyjnych

11.

Miska stalowa satynowana poj. min. 2,2 |, wytrzymata i odporna na
wgniecenia oraz pekniecia

12.

Miska stalowa satynowana poj. min. 4,5 |, wytrzymata i odporna na
wgniecenia oraz pekniecia

13.

Miska stalowa satynowana poj. min. 7,0 |, wytrzymata i odporna na
wgniecenia oraz pekniecia

14.

Miska stalowa satynowana poj. min. 13,6 |, wytrzymata i odporna na
wgniecenia oraz pekniecia

15.

Cedzak stojgcy z uchwytami $r. min. 360/200 mm, uchwyty
metalowe, wzmacniane

16.

Chochla monoblok wykonana z jednego kawatka stali bez spawow,
zagiel i faczen zapewnia to fatwe utrzymanie w czystosci, zagieta
koncowka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub krawedzi okapu
poj. min. 0,45 |, dt. min. 420 mm

17.

Chochla monoblok wykonana z jednego kawatka stali bez spawow,
zagiec i faczen zapewnia to fatwe utrzymanie w czystosci, zagieta
koncéwka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub krawedzi okapu
poj. min. 0,2 |, dt. min. 400 mm

18.

Widelec monoblok wykonany z jednego kawatka stali bez spawow,
zagieC i faczen zapewnia to fatwe utrzymanie w czystosci, zagieta
koncéwka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub krawedzi okapu
dt. min. 400 mm




19.

tyzka perforowana monoblok wykonana z jednego kawatka stali bez
spawodw, zagiec i tgczen zapewnia to tatwe utrzymanie w czystosci,
zagieta koficowka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub krawedzi
okapu df. min. 400 mm

20.

tyzka do serwowania monoblok wykonana z jednego kawatka stali
bez spawodw, zagiec i tgczen zapewnia to tatwe utrzymanie w
czystosci, zagieta koncdéwka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub
krawedzi okapu df. min. 400 mm

21.

Ubijak do ziemniakéw monoblok wykonany z jednego kawatka stali
bez spawow, zagiec i taczen zapewnia to fatwe utrzymanie w
czystosci, zagieta koricdwka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub
krawedzi okapu dt. min. 400 mm

22.

Lyzka do spaghetti monoblok wykonana z jednego kawatka stali bez
spawodw, zagiec i taczen zapewnia to tatwe utrzymanie w czystosci,
zagieta kofncowka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub krawedzi
okapu dt. min. 400 mm

23.

tyzka cedzakowa monoblok wykonana z jednego kawatka stali bez
spawow, zagiec i tgczen zapewnia to tatwe utrzymanie w czystosci,
zagieta koricéwka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub krawedzi
okapu dt. min. 400 mm

24,

topatka do przewracania monoblok wykonana z jednego kawatka
stali bez spawow, zagied i faczen zapewnia to tatwe utrzymanie w
czystosci, zagieta koncdéwka pozwala na zawieszenie na wieszaku lub
krawedzi okapu df. min. 400 mm

25.

Wieszak przyscienny do zawieszania przyboréw kuchennych

26.

tyzka perforowana do naczyn z powtoka teflonowg, wzmacniana
wtdknem szklanym, przystosowana do mycia w zmywarkach i
wyparzania odporna na wysokg temperature do + 220°C

27.

topatka do przewracania do naczyn z powtoka teflonows,
wzmacniana wtdknem szklanym, przystosowana do mycia w
zmywarkach i wyparzania odporna na wysoka temperature do +
220°C

28.

Tarka szeSciokatna do rozdrabniania owocow, warzyw i przypraw, 6 r

dzajow rozdroh

29.

Dzbanek miarka z podziatka, przezroczysty poj. min. 2,0 | do
odmierzania produktéw sypkich i cieczy

30.

Rdzga ze stali nierdzewnej dt. min. 300 mm, do ubijania piany,
sporzgdzania zawiesin

31.

Rdézga ze stali nierdzewnej dt. min. 500 mm do ubijania piany,
sporzgdzania zawiesin

32.

N6z kuchenny profesjonalny ze stali chromowo - molibdenowej dt.
min. 250 mm, rekojes¢ ergonomiczna wykonana z dwéch
elementow, dobre wtasciwosci tngce, odporny na ztamania, mozna
my¢ w zmywarkach i wyparzac

33.

N6z kuchenny profesjonalny ze stali chromowo - molibdenowej dt.
min. 200 mm, rekojes¢ ergonomiczna wykonana z dwéch
elementow, dobre wtasciwosci tngce, odporny na ztamania, mozna
my¢ w zmywarkach i wyparzac

34.

N6z do pieczeni ze stali chromowo - molibdenowej dt. min. 240 mm,
rekojes¢ ergonomiczna wykonana z dwéch elementéw, dobre
wiasciwosci thace, odporny na ztamania, mozna my¢ w zmywarkach
i wyparzac

35.

N6z do oddzielania kosci zagiety ze stali chromowo - molibdenowej
dt. min. 160 mm, rekojes¢ ergonomiczna wykonana z dwéch
elementow, dobre wiasciwosci tngce, odporny na ztamania, mozna
my¢ w zmywarkach i wyparzaé

36.

N6z do obierania ze stali chromowo - molibdenowej, rekojes¢
ergonomiczna wykonana z dwoch elementdéw, dobre wtasciwosci
tnace, odporny na ztamania, mozna my¢ w zmywarkach i wyparzaé

37.

Stalka do ostrzenia nozy dt. min. 220 mm

38.

Listwa magnetyczna do wieszania nozy dt. min. 550 mm




39.

Deski do krojenia z polietylenu kolorowe, zgodne z wymogami
HACCP, min. 450x300 mm, grubo$¢ min. 13 mm

40.

Stojak na 6 sztuk desek do suszenia i przechowywania

41.

Ttuczek do rozbijania miesa

42.

Porcjoner do pure, ryzu, lodéw min. 70 g

Nl lk]lo

43.

Szczypce uniwersalne do porcjowania surowek dtugos¢ min. 300 mm

44.

Szczypce do pieczeni min. 210 mm do serwowania darn miesnych

45.

Otwieracz do konserw mocowany do blatu stotu z zaciskiem
Slimakowym i wkretami, otwiera puszki o wysokosci od 20 do 400
mm

46.

Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 min. 53x32,5x6,5 cm do uzywania
w piecach konwekcyjno-parowych, wykonany ze stali nierdzewnej o
gr. min. 0,8 mm, mozliwos¢ stosowania w temperaturach od -20°C
do 300°C

47.

Pojemnik gastronomiczny perforowany GN 1/1 min. 53x32,5x6,5 cm
do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych, wykonany ze stali
nierdzewnej o gr. min. 0,8 mm, mozliwos¢ stosowania w
temperaturach od -20°C do 300°C, z petng perforacja réwniez
naroznikéw

48.

Ruszt ptaski do pieca GN 1/1 min. 53x32,5x0,5 cm, wykonany ze stali
nierdzewnej o $r. min. 6 mm, do uzywania w piecach konwekcyjno
parowych polecany do grilowania

49.

Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 min. 35,2x32,5x6,5 cm do
uzywania w piecach konwekcyjno-parowych, wykonany ze stali
nierdzewnej o gr. min. 0,8 mm, mozliwos¢ stosowania w
temperaturach od -20°C do 300°C

50.

Pojemnik gastronomiczny perforowany GN 2/3 min. 35,2x32,5x6,5
cm do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych, wykonany ze
stali nierdzewnej o gr. min. 0,8 mm, mozliwos¢ stosowania w
temperaturach od -20°C do 300°C, z petng perforacjg réwniez
naroznikéw

RAZEM netto
RAZEM brutto

0,00 zt
0,00 zt
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